areel '
Feqbe

Interaspa Praxis,
6. + 7. September
in Visbek

Auswirkungen Kleine Ernte 2017
hoher N-Versorgung




Erdbeeren

Obst und Gemduse naturlich
verpackt

Muss das eigentlich sein? Wir kaufen knackig-frisches
BiogemUse oder das Obst aus garantiert regionalem An-
bau - und dann gibt es nur Plastiktliten zum Verpacken.
Als ob‘s da keine Alternativen gébe.

Immer mehr Menschen, denen die Umwelt wichtig ist, 4u-
Bern Kritik am enormen Verpackungsmidill, der die meisten
Einkdufe immer noch begleitet. Insbesondere Plastikver-
packungen rund um Bio-Obst und Bio-Gemlse stoBen auf
Unversténdnis, auch wenn Haltbarkeit und Abgrenzung
zum Standardsortiment dabei eine Rolle spielen. Eine
wachsende Zahl an Lebensmittelldden, wenn auch meist
kleinere, bietet daher inzwischen unverpackte Waren an
(und durchaus nicht nur Obst oder Gemiise).

Wellpappe: Der natiirliche Verbiindete von
Obst und Gemiise

Hier bietet sich die Wellpappe als quasi nattrlicher Ver-
biindeter des Lebensmittelhandels an. Nicht zufllig und
schon seit Jahren ist der Obst- und GemUusehandel eines
der wichtigsten Zielsegmente von Verpackungsunterneh-
men wie Klingele.

Besonders aktiv in diesem Segment sind Klingele Embala-
jes Canarias auf Teneriffa, das Klingele Wellpappenwerk in
Delmenhorst sowie Klingele Golfkarton in Elst (Niederlan-
de), deren Standort sich praktisch mitten im Anbaugebiet
befindet, und die mit ihren Produkten und L&sungen sehr
stark auf landwirtschaftliche Produkte hin ausgerichtet sind.

Das Material Wellpappe wird von Kunden des Unterneh-
mens aus verschiedenen Grinden nach Angaben von
Klingele sehr geschatzt: Es zeichnet sich durch eine hohe
Materialeffizienz aus, ist recyclingfahig und die Verpackun-
gen sind sehr flexibel konzipierbar. Die hervorragende Be-
druckbarkeit macht Wellpappenverpackungen zu wan-
delnden Werbetrdgern. Eine BRC-Zertifizierung gewahr-
leistet zudem héchste Hygienestandards und sichert die
Lebensmittelunbedenklichkeit der Verpackungen.

Papier mit Barrierebeschichtung halt
Feuchtigkeit fern

Naturlich haben Verpackung und Transport von Obst und
Gemise auch so ihre Ticken — und ziehen gern mal
Feuchtigkeit nach sich. Dafir hat Klingele den Coverliner
entwickelt, ein wasser-, 6l- und fettabweisendes Papier
mit Barrierebeschichtung. Es basiert auf Altpapier und
pflanzlichem Ql, ist recycelbar und biologisch abbaubar.
Aufgrund seiner wasserabweisenden Eigenschaften ist
der Coverliner bestens geeignet fur die Verpackung von
Obst und Gemiise (und Ubrigens auch Tiefkiihlkost) — und
ganz nebenbei ist er auch aus Kostensicht sehr attraktiv,
so Klingele.

Uberzeugen kénnen sich Besucher der Messen expoSE in
Karlsruhe am 22. und 23. November oder der Interaspa in
Visbek am 6. und 7. September. Auf beiden Messen wird
Klingele vor Ort sein und auch seinen Coverliner prasentie-
ren. ®

Optimale Kiihlung fiir frischen Spargel - von der Ernte bis zum Verkauf

Werkfoto: WESSAMAT

Absolute Frische von der Ernte bis zum

Verkauf

Damit erntefrischer Spargel auf dem
Weg zum Verbraucher knackig frisch
bleibt, ist die richtige Kuhlung bei
Transport und Lagerung von ent-
scheidender Bedeutung. Optimal ge-
eignet sind hierfir die Micro-Cube-
Feineiswdrfel, die mit einer Kanten-
l&nge von 7x7x7 mm den Spargel
sanft umhullen und mit einer Kern-
temperatur von 0 °C flr die optimale
Kuhlung und Frische des Spargels
sorgen.

Das besondere Format und die ein-
zigartige Konsistenz dieser Feineis-
wirfel ist nach Herstellerangaben auf
ein spezielles Produktionsverfahren
zurlckzuflihren, das bei den Micro-
Cube-Eisbereitern der WESSAMAT
Eismaschinenfabrik eingesetzt wird.
Am Firmenstandort Kaiserslautern
produziert das Unternehmen Eisbe-
reitungsmaschinen zur Herstellung
von Eiswidirfeln, Crushed-Ice, Nugget-
Ice, Flockeneis oder Scherbeneis fiir
die unterschiedlichsten Anwendungs-
gebiete und Einsatzzwecke.

Die Micro-Cube-Eisbereiter, mit de-
nen die Feineiswdirfel in dem quadra-
tischen Format produziert werden,
sind als reine Produktionseinheiten
oder als komplette Eisbereitungsma-
schinen mit Leistungen von 120 bis
800 kg/Tag erhéltlich. Wenn Spargel-
produzenten geeignete Behalter zur
Bevorratung der produzierten Fein-
eiswdrfel besitzen, ist der Einsatz ei-
ner Produktionseinheit mit entspre-
chender Leistung ausreichend. Wenn
keine geeignete Bevorratungsmaog-
lichkeit vorhanden ist, werden die Eis-
bereiter alternativ mit stationaren Vor-
ratsbehéltern aus Edelstahl oder mit

fahrbaren Vorratsbehaltern zum ein-
fachen Verteilen der Eiswiirfel auf den
Kisten mit dem frisch geernteten
Spargel geliefert. Aufgrund ihrer be-
sonderen Konsistenz und Form sind
diese quadratischen Feineiswirfel
rieselfdhig. Sie konnen leicht und
gleichméaBig auf dem Spargel verteilt
werden, ohne dass die empfindlichen
Spargelképfe und Spargelstangen
durch scharfe Kanten oder grobe Sti-
cke beschadigt werden. Die konstan-
te Temperatur von 0 °C sorgt fir
gleichbleibende Kiihlung unter idea-
len Bedingungen, was sich auf die
Frische und Haltbarkeit des Spargels
besonders positiv auswirkt.

WESSAMAT stellt den Spargelprodu-
zenten als Alternative zu Kauf oder
Leasing wahrend der Spargelsaison
geeignete Eisbereiter mit entspre-
chender Leistung auch zu giinstigen
Mietpreisen zur Verfligung.

Eine kostenglinstige Alternative zu
den Micro-Cube-Eisbereitern stellen
die Flockeneisbereiter dieses Herstel-
lers dar. Das Flockeneis ermdglicht
ebenfalls eine gleichbleibende Kiih-
lung und sorgt daflr, dass der Spar-
gel frisch beim Verbraucher ankommt.

Diese Flockeneisbereiter sind in un-
terschiedlichen Ausfiihrungen und
Leistungen von 35kg bis Uber
1 000 kg/Tag lieferbar. Sie sind mit in-
tegriertem Vorratsbehélter oder mit
stationdren und fahrbaren Vorratsbe-
héltern erhaltlich. Die Modelle mit den
héheren Leistungen sind auch als rei-
ne Produktionseinheiten fir die Kom-
bination mit kundeneigenen Vorrats-
behaltern lieferbar. ®
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